KURZ

Ziklady vinohradnictvi, vinafFstvi a hodnoceni vin

Délka trvani kurzu: 2 semestry

Kurz nabizi zékladni povédomi o péstovani révy vinné, vyrobé a kvalit¢ vina podavané
formou teoretickych prednasek a také praktickou zkuSenosti ve vinici a ve vinaistvi. Soucasti
vyuky je hodnoceni vin (degustace) a exkurze.

Absolvent kurzu ziské ptrehled a zakladni znalosti k tomu, aby se Iépe orientoval pii nakupu
ve vinotékach a rovnéz v gastronomickych zatizenich.

Obsah kurzu v zimnim semestru:

1.

Vinohradnictvi a vinarstvi v Ceské republice
Uvod do problematiky vinohradnictvi a vinafstvi. Historie a soucasné postaveni
vinohradnictvi a

Vinaiska legislativa v Ceské republice 5
Zakon ¢. 321/2004 Sb. v aktualnim znéni. Vinaiské oblasti a podoblasti v Ceské
republice.

Péstovani révy vinné
Terroir (geologie, mikroklima, poloha). Réva vinna - botanicky, vegetativni cyklus,
odrady (prezentace Ve vinici).

Vyroba vina
Od sklizné po lahvovani. Seznameni s riznymi metodami vyroby vin.

Ziklady hodnoceni vin
Zaklady vinaiské senzoriky. Zaklady degustacni techniky. Vady a choroby vina.
Praktické hodnoceni vin.

Seminar
Ovéfeni teoretickych a praktickych znalosti.

Degustace vin z Ceské republiky, exkurze do vinafstvi, praktickd prezentace ve
vinafstvi. (Uherské Hradist¢)

Obsah kurzu v letnim semestru:

1. Vinohradnictvi a vinaistvi v Evropé a ve svété

Uvod do problematiky vinatstvi v Evrop¢€ a ve svété. Historie. Postaveni
vinohradnictvi a vinafstvi v Evropé€ a ve svété.

2. Vinarska legislativa a vyznam vina v Evropé a ve svété

Zakonna ochrana vina v Evropé€ a ve svété. Vinatské oblasti v Evropé a ve svéte.
Apelaéni systémy, oznacovani vin. Vino a spole¢nost.



3. Péstovani révy vinné
Terroir (geologie, mikroklima, poloha). Riizné zptisoby péstovani révy vinné v Evropé
a ve svéte. Typické odrudy.

4. Vyroba vina
Seznameni s riznymi specidlnimi metodami vyroby vin vV Evropé¢ a ve svéte.

5. Zaklady hodnoceni vin
Uvod do hodnoceni zahrani¢nich vin. Praktické hodnoceni zahrani¢nich vin.

6. Seminar
Ovéteni teoretickych a praktickych znalosti.

7. Degustace zahrani¢nich vin, exkurze (dovozce, vinotéka, vinafstvi), prakticka
prezentace vin z Evropy a ze svéta. (Polesovice)

Garant kurzu: Ing. Be. Miroslav Musil, Ph.D., FLKR



